
¡Hola!

Menu

ul. gen. Stanisława Skalskiego 1, Warszawa

733 408 385       www.papitowarszawa.pl/saska

PON-CZW
12:00 - 22:00

PT-SOB
12:00 - 23:00

ND
12:00 - 21:00



PRZYSTAWKI
Idealne do dzielenia się!

GUACAMOLE     
Klasyk kuchni meksykańskiej! Kremowe awokado z dodatkiem pomidorów, czerwonej cebuli, kolendry i limonki, 
podane z domowymi totopos
Chicharron +8 zł

35

NACHOS    
Domowe totopos podane z pico de gallo, guacamole, salsą crema, piklowaną cebulą, kolendrą, czarną fasolą i sosem serowym
Duży sos serowy +19 zł 

37

LOADED NACHOS   
Domowe totopos podane z chorizo, pico de gallo, guacamole, salsą crema, piklowaną cebulą, czarną fasolą
i sosem serowym 
Duży sos serowy +19 zł

42

JALAPENO POPPERS  
Panierowane papryczki jalapeno faszerowane mixem serów, podane z salsą crema i kolendrą

29

SKRZYDEŁKA (VALENTINA  / MANGO)  
10 Chrupiących skrzydełek kurczaka w glazurze z chilli lub mango, podane z salsą crema i kolendrą

29

BATATAS FRITAS  
Frytki z batatów podane z mayo-chipotle i kolendrą

24

COSTILLAS DE MAIZ    
Żeberka z kolby kukurydzy podane z mayo chipotle, tajin oraz kolendrą

24

COCTEL DE CAMARON    
Koktajl z krewetek w słodko-pikantno-kwaśnej salsie z dodatkiem pomidorów, świeżego ananasa, czerwonej cebuli
i kolendry

42

TATAR AZTECA  
Tatar wołowy z bavette z dodatkiem marynowanego kaktusa, czerwonej cebuli, chrustem z tortilli kukurydzianej,
kolendrą, mayo-chipotle, olej chilli

44

ZUPY
SOPA AZTECA 
Krem z pomidorów z limonką oraz chipotle z dodatkiem kwaśnej śmietany, awokado, grzanek z tortilli oraz kolendrą

27

CONSOME DE POLLO
Bulion drobiowy z kurczakiem, ciecierzycą, czerwoną cebulą, limonką oraz chrustem z tortilli

29
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BURRITO
Każde burrito podajemy z wybraną salsą, mexicanslawem oraz domowymi totopos

CARNE ASADA
Tortilla pszenna, stek wołowy, kaktus, mozzarella, cheddar, czarna fasola, smażona cebula, pico de gallo, sałata, kolendra, 
limonka

49

CHORIZO 
Tortilla pszenna, domowe chorizo, mozzarella, cheddar, pico de gallo, jalapeno, salsa crema, czarna fasola, sałata, kolendra

47

POLLO AL PASTOR
Tortilla pszenna, marynowany kurczak w achiote, ananas, piklowana cebula, queso fresco, mozzarella, cheddar, 
pico de gallo, czarna fasola

47 

CAMARONES  
Tortilla pszenna, krewetki big tiger, grillowana papryka, cebula, salsa pina, pico de gallo, mayo-chipotle, sałata, kolendra, 
limonka 

55 

NOPALES    
Tortilla pszenna, kaktus, pieczarki, cebula, czarna fasola, mozzarella, cheddar, queso fresco, sałata, kolendra, limonka

47

TACOS
CARNE ASADA
Tortilla kukurydziana, stek wołowy, kaktus, cebula, salsa aguacate, kolendra, limonka

47

CHORIZO 
Tortilla kukurydziana, domowe chorizo, rzodkiewka, mayo-chipotle, pico de gallo, cebula, jalapeno, kolendra

44 

POLLO AL PASTOR 
Tortilla kukurydziana, marynowana pierś kruczaka w achiote, ananas, czerwona cebula, salsa aguacate, kolendra

44

CAMARONES   
Tortilla kukurydziana, krewetki big tiger, mayo-chipotle, pico de gallo, ananas, czerwona kapusta, kolendra, tajin

52

NOPALES  
Tortilla kukurydziana, kaktus, pieczarki, queso fresco, rzodkiewka, cebula, pico de gallo, kolendra, limonka

44
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QUESADILLA
Każdą quesadille podajemy z wybraną salsą, mexicanslawem oraz domowymi totopos

PIRATA   
Tortilla pszenna, stek wołowy, cheddar, mozzarella, gouda, kaktus, cebula, jalapeno, kolendra, limonka  

49

CHORIZO 
Tortilla pszenna, domowe chorizo, cheddar, mozzarella, gouda, jalapeno, kolendra, cebula

47

POLLO AL PASTOR
Tortilla pszenna, marynowany kurczak w achiote, mozzarella, cheddar, gouda, pico de gallo, kolendra, limonka

47

CAMARONES   
Tortilla pszenna, krewetki, cheddar, mozzarella, gouda, pico de gallo, ananas, chipotle, kolendra, limonka  

55

NOPALES  
Tortilla pszenna, kaktus, pieczarki, cebula, mozzarella, cheddar, gouda, kolendra limonka

47

DANIA GŁÓWNE
FAJITA: KURCZAK/WOŁOWINA/KREWETKI (9 SZT.)
Grillowana pierś kurczaka, stek wołowy lub krewetki 9 szt. z papryką i cebulą, podane na gorącym półmisku, 
z guacamole, salsa roja, salsa verde, salsa mango, jalapeno, kwaśną śmietaną, kolendrą oraz z kukurydzianymi 
lub pszennymi tortillami do wyboru

55 / 69 / 69

BIRRIA
Trzy kukurydziane tortille wypełnione szarpaną wołowiną oraz mieszanką serów, usmażone na złoty kolor
podane z consome wołowym, białą cebulą, kolendrą, totopos oraz zielone sałaty

59 

PULPO
Macki ośmiornicy w sosie chipotle z dodatkiem miodu, pieczonymi ziemniakami oraz grillowanymi warzywami

99

MENU DZIECIĘCE
STRIPSY
Pierś kurczaka, panko, frytki, ketchup

29

MINI QUESADILLA
Tortilla pszenna, pierś kurczaka, cheddar, mozzarella, nachos, ketchup

29

MINI BURRITO
Tortilla pszenna, pierś kurczaka, cheddar, mozzarella, sałata, pico de gallo, nachos, ketchup

29
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Od 5 osób lub rachunku powyżej 350 zł doliczamy serwis w wysokości 10%.
Do każdego dania na wynos doliczany jest koszt opakowania 1,5 zł.

DESER
CHURROS
Świeżo smażone meksykańskie „pączki” obtoczone w cukrze i cynamonie, podane z sosem karmelowym lub czekoladowym 

24

FLAN
Aksamitny deser  z sosem karmelowym i prażonymi migdałami

24

SALSY
PICO DE GALLO (siekane pomidory, cebula, kolendra i sok z limonki)
SALSA CREMA (kwaśna śmietana z limonką)
SALSA ROJA (łagodna salsa z pieczonych pomidorów)
MAYO-CHIPOTLE   (majonez z wędzoną pikantną papryczką)
PIKLOWANA CZERWONA CEBULA
SALSA VERDE   (kwaśno-pikantna z zielonych pomidorów)
SALSA PICANTE    (pikantna salsa z pieczonych pomidorów i jalapeno)
SIEKANE JALAPENO   

5 
5 
5 
5 
5 
5 
5 
5 

SALSA MANGO-JALAPENO  (mango z jalapeno, kolendrą i soskiem z limonki)
SALSA PINA (siekany ananas z kolendrą i sokiem z limonki)
SALSA MUY PICANTE   (ostra salsa z pieczonych pomidorów i habanero)
SALSA AGUACATE  (awokado z zielonymi pomidorami, jalapeno oraz cebulą)
SOS SEROWY 

6
6
6
6
6 

SALSA MUERTE   (bardzo ostra z habanero)
GUACAMOLE (pasta z awokado i limonki) 
SALSA CHIPOTLE  (pikantna salsa z wędzonych papryczek jalapeno)

8 
8 
8
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MEXICANSLAW  (Coleslaw w meksykańskim stylu) 12



NAPOJE ZIMNE 

LEMONIADA 0,3 l / 1 l
Cytrynowa / Truskawkowa / Mango 

16 / 39

WODA 0,3 l / 1 l 
Niegazowana / Gazowana

8 / 18 

JARRITOS 0,37 l
Mandarynka / Guava / Ananas

20

COCA COLA/COCA COLA ZERO 0,2 l 12

THREE CENT TONIC 0,2 l 14

THREE CENT PINK GRAPEFRUIT SODA 0,2 l 14 

SOK JABŁKOWY 0,3 l / 1 l 12 / 30 

SOK POMARAŃCZOWY 0,3 l / 1 l 12 / 30

SOK POMIDOROWY 0,3 l / 1 l 12 / 30 

SOK ŚWIEŻO WYCISKANY
Pomarańczowy / Grejpfrutowy / Mix

19 

NAPOJE GORĄCE

ESPRESSO 30 ml 10

ESPRESSO DOPPIO 60 ml 12

AMERICANO 150 ml 12

CAPPUCCINO 150 ml 14

FLAT WHITE 150 ml 14

CAFFE LATTE 200 ml 16

HERBATA LIŚCIASTA 350 ml
Czarna / Zielona / Jaśminowa / Earl Grey / Sencha / 
Czarna z mango / Napar owocowy

16

DODATKOWY SYROP
Wanilia / Kokos / Czekolada / Karmel

3 

WINA MUSUJĄCE

PROSECCO Z BECZKI 150 ml / 0,5 l / 1 l 15 / 39 / 75

CAVA BRUT RESERVA SEGURA VIUDAS 0,75 l
Wytrawne - Włochy

115

WINA BIAŁE

ALTO BELLO BIANCO 150 ml / 0,5 l / 1 l
Wytrawne - Włochy

16 / 48 / 95

PINOT GRIGIO ALTO BELLO 150 ml / 0,75 l
Wytrawne - Włochy

18 / 85

CHARDONNAY EL CAMPO 150 ml / 0,75 l
Wytrawne - Chile

18 / 85

RIESLING ABTEI HIMMEROD 0,75 l
Wytrawne - Niemcy

120

WAIMEA SAUVIGNON BLANC 0,75 l 
Wytrawne - Nowa Zelandia

180

WINA RÓŻOWE

HONORO VERA TEMPRANILLO 150 ml / 0,75 l
Wytrawne - Hiszpania

26 / 125

 WINA CZERWONE 

ALTO BELLO ROSSO 150 ml / 0,5 l / 1 l 
Wytrawne - Włochy

16 / 48 / 95 

ALTO BELLO PRIMITIVO 150 ml / 0,75 l
Wytrawne - Włochy

24 / 115 

CARMENERE ALIWEN 0,75 l
Wytrawne - Chile

120 

HONORO VERA GARNACHA 0,75 l
Wytrawne - Hiszpania

125 

WINA BEZ ALKOHOLOWE

THE BENCH 150 ml / 0,75 l 
Białe wytrawne - Niemcy - Sauvignon blanc

22 / 100

THE BENCH 150 ml / 0,75 l
Czerwone wytrawne - Niemcy - Cabernet Sauvignon

22 / 100

MASCHIO ZERO 150 ml / 0,75 l 
Musujące - Włochy

24 / 115

Papito



KOKTAJLE
PAPITO CYTRYNA/TRUSKAWKA/MANGO/MARAKUJA
Tequila Jose Cuervo, Mexican lager, cytryna, owoce, syrop cukrowy

42

MARGARITA CYTRYNA/TRUSKAWKA/MANGO/MARAKUJA
Tequila Jose Cuervo, cytryna, syrop cukrowy, triple sec, owoce

32

MICHELADA
Mexican lager, sok pomidorowy, chilli, cytryna, sól

25 

MOJITO
Rum Planteray 3 Stars, limonka, mięta, cukier brązowy, woda gazowana

30

HEY MAMBO!
Tequila Jose Cuervo, Aperol, syrop kokosowy, cytryna, ananas, syrop cukrowy

31

JUNGLE BIRD
Rum Planteray Orginal Dark, Campari, sok ananasowy, mango, cytryna, angostura orange 

32 

WHISKEY SOUR / VODKA SOUR
Bushmills 8 yo Black Bush lub wódka, cytryna, syrop cukrowy, białko, angostura

30 

PALOMA
Tequila Jose Cuervo, grejpfrut, cytryna, syrop cukrowy, soda grejpfrutowa

32 

OLD CUBAN
Rum Planteray Orginal Dark, cava, mięta, cytryna, syrop cukrowy, angostura

32 

PORNSTAR MARTINI
Wódka waniliowa, Passoa, marakuja, cytryna, syrop cukrowy

36 

NEGRONI
Gin Whitley Neill Blood Orange, Campari, Martini rosso

32 

CUCUMBER GIN FIZZ
Gin Gibson, ogórek, cytryna, syrop cukrowy, woda gazowana, mięta

34 

LONG ISLAND ICE TEA
Gin Gibson, Rum Planteray 3 Stars, Tequila Jose Cuervo, wódka, Triple sec, cytryna, Coca Cola

44 

TOKYO ICE TEA
Gin Gibson, Rum Planteray White Tree Stars, Tequila Jose Cuervo, wódka, likier melonowy, cytryna, Sprite

44 

OLD FASHION
Whisky Sazerac Rye, brązowy cukier, angostura

30 

FIREBALL PASSION SOUR
Fireball, wódka, marakuja, syrop cukrowy, cytryna, białko

32 

DARK AND STORMY BY PAPITO
Rum Planteray Orginal Dark, three cent ginger beer, limonka, marakuja, mango

34

MEZCAL ORANGE SOUR
Mezcal Koch elemental, cytryna, pomarańcza, syrop cukrowy, białko

37

APEROL SPRITZ
Aperol, Frizzante, woda gazowana, pomarańcza

30

HUGO
Frizzante, syrop z kwiatów czarnego bzu, limonka, mięta, woda gazowana

32

LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello, Frizzante, mięta, cytryna, woda gazowana

32

Papito



MEZCAL  40 ml

KOCH ELEMENTAL MEZCAL 29
KOCH ESPADIN MEZCAL 36
SE BUSCA JOVEN 33
SE BUSCA REPOSADO 35
SE BUSCA ANEJO 39

RUM 40 ml

PLANTERAY 3 STARS
(Barbados)

17 

PLANTERAY ORGINAL DARK
(Barbados/Trynidad/Jamajka)

17 

PLANTERAY STIGGINS FANCY PINEAPPLE
(Barbados/Trynidad/Jamajka)

24 

PLANTERAY CUT & DRY COCONUT
(Barbados)

24

HAVANA  CLUB 3
(Kuba)

16

HAVANA CLUB ESPECIALL
(Kuba)

16 

HAVANA CLUB 7
(Kuba)

21 

CANE ROCK
(Jamajka)

26 

DON PAPA 7 YO
(Filipiny)

36 

 TEQUILA
JOSE CUERVO BLANCO 40 ml / 0,7 l 16 / 250
JOSE CUERVO REPOSADO 40 ml / 0,7 l 16 / 250
JOSE CUERVO RESERVA DE LA FAMILIA PLATINO 40 ml / 0,7 l 39 / 600
EL JIMADOR BLANCO 40 ml / 0,7 l 22 / 350 
EL JIMADOR REPOSADO 40 ml / 0,7 l 24 / 380 
1800 BLANCO 40 ml / 0,7 l 24 / 380 
1800 REPOSADO 40 ml / 0,7 l 25 / 390 
1800 ANEJO 40 ml / 0,7 l 26 / 400 
1800 CRISTALINO 40 ml / 0,7 l 39 / 600 
ROOSTER BLANCO 40 ml / 0,7 l 25 / 400
ROOSTER ROJO REPOSADO 40 ml / 0,7 l 27 / 420
ROOSTER ROJO ANEJO 40 ml / 0,7 l 34 / 540
ROOSTER ROJO AHUMADO 40 ml / 0,7 l 34 / 540
CENOTE BLANCO 40 ml 31
CENOTE REPOSADO 40 ml 32 
CENOTE ANEJO 40 ml 38 
KAH BLANCO 40 ml 38 
KAH REPOSADO 40 ml 42 
KAH ANEJO 40 ml 55
CLASE AZUL PLATA 40 ml 79 WHISKY/EY 40 ml

BUSHMILLS  8 YO BLACK BUSH 16
BUSHMILLS SINGLE MALT 10YO 24
BUSHMILLS SINGLE MALT  14YO 36
BOURBON BUFFALO TRACE 16
JACK DANIELS 16
SEXTON IRISH WHISKEY 19
SAZERAC RYE 24
LEY SECA MEXICAN WHISKY 36

Papito

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE

PAPITO 0% CYTRYNA/TRUSKAWKA/MANGO/MARAKUJA
Agawa, Corona 0%, cytryna, owoce, syrop Cukrowy

34

APEROL SPRITZ 0%
Prosecco 0%, Aperol 0%, pomarańcz, woda gazowana

30 

HUGO 0%
Prosecco 0%, syrop z kwiatów czarnego bzu, Gin 0%, limonka, mięta, woda gazowana

30

CUCUMBER GIN FIZZ 0%
Gin 0%, świeży ogórek, cytryna, syrop cukrowy, woda gazowana 

30 

MOJITO 0%
Rum 0%, limonka, mięta, cukier brązowy, woda gazowana

29 

MICHELADA 0%
Corona 0%, sok pomidorowy, chilli, cytryna, sól

24



WÓDKI I OKOVITY
OSTOYA 40/500/700 ml 16 / 180 / 250
OKOWITA PODOLE WIELKIE ZIEMNIAK 40 ml 28 
OKOWITA PODOLE WIELKIE ŻYTO 40 ml 28 
OKOWITA PODOLE WIELKIE JĘCZMIEŃ 40 ml 28 
OKOWITA PODOLE WIELKIE PSZENICA 40 ml 28

GIN 40 ml

GIBSON’S LONDON DRY 14
WHITLEY NEILL BLOOD ORANGE 16 
GUNPOWDER GIN 28 

ZESTAWY DEGUSTACYJNE

TEQUILA 5 x 20 ml
El Jimador Blanco, Jose Cuervo Reposado, 1800 Silver, 1800 Anejo, Mezcal Koch Elemental

79

TEQUILA PLUS 5 x 20 ml
Rooster Rojo Blanco, 1800 Blanco, 1800 Reposado, Cenote Anejo, Se Busca Mezcal Reposado

99 

RUMÓW 4 X 20 ml
Planteray Dark (Jamaica/Trinidad), Havana Club 7 (Kuba), Rum Planteray Cut & Dry Coconut (Barbados), Planteray 3 yo (Barbados)

69 

RUMÓW PLUS 4 X 20 ml
Cane Rock (Jamajka), Don Papa 7 yo (Filipiny), Planteray Cut & Dry Coconut (Barbardos), Planteray 
Pineapple (Barbardos)

79 

OKOWITY PODOLE WIELKIE 4 X 20 ml
Pszeniczna, Jęczmienna, Żytnia, Ziemniaczana

69 

PIWA
ZŁOTE LWY 0,5 l 18
CORONA 0,35 l 18
INNE BECZKI ZISSOU APA 0,5 l (American Pale Ale) 19
INNE BECZKI JUNGLE IPA 0,5 l (India Pale Ale) 19
AMBER PSZENICZNIAK 0,5 l (Pszeniczne) 18
AMBER CZARNY BEZ 0,5 l (Owocowe) 18
PIWO SEZONOWE (Zapytaj obsługę) 19

CORONA ZERO 0,35 l 18
PIWO BEZALKOHOLOWE SMAKOWE (Zapytaj obsługę) 18
AMBER IPA 0% (IPA) 18

LIKIER 40 ml

JAGERMEISTER Likier Ziołowy 14
FIREBALL Likier Cynamonowy 14
LIMONCELLO Likier Cytrynowy 14

BĄDŹ Z NAMI
RÓWNIEŻ ONLINE
OBSERWUJ NAS W SOCIAL MEDIACH

FACEBOOK INSTAGRAM

Papito


